Gurney und Mott nahmen an, daB die Absorption des Lichtes
bewegliche Photoelektronen freisetzt, die in Fallen gefangen
werden. Dadurch entsteht ein elektrisches Feld, das die be-
weglichen Silber-Ionen auf Zwischengitter-Plitzen (Frenkel-
Fehlordnung) anzieht. So entsteht ein Aggregat von Silber-
Atomen. Das wesentliche Prinzip der Gurney-Mott-Theorie
ist das Zusammenspiel von Photo-Elektronen und bewegli-
chen Silber-lonen.

Mitchell betonte die Rolle der Strukturbaufehler und der

Defektelektronen. Elektronen und Defektelektronen miissen

getrennt bleiben, sonst tritt Rekombination ein. Mitchells
Theorie erreicht dies durch eine elektrische Umladung der
Zentren, an denen die Ladungstriger eingefangen werden.
Beim Einfang der Defektelektronen entstehen Zwischen-
gitter-Silberionen, die am Aufbau des Bildkeims teilnehmen.

Einzelheiten des Einfangs und der Trennung der beiden La-
dungstriger sind in den letzten Jahren studiert worden:

Die natiirlichen Fangstellen fiir Elektronen sind anscheinend
die Kristallbaufehler und die an ihnen adsorbierten Fremd-
keime (Mirchell); die Fangstellen fiir Defektelektronen sind
Punktdefekte (Malinowski), welche die Defektelektronen
durch Umladung, z.B. Cut - Cu?*, stabilisieren. Danach
hitten Silberhalogenid-Kristalle mit geeigneten Verunreini-
gungen einen eingebauten Mechanismus zur Trennung von
Elektronen und Defektelektronen.

Die wesentlichen Bestandteile unserer Vorstellung iiber den
Aufbau des latenten Bildes sind also:

1. Bildung einer neuen festen Phase;

2. das Gurney-Mott-Prinzip: Aufbau der Phase durch Be-
wegung von Elektronen und Silberionen;

3. das Mitchell-Prinzip: Trennung von Elektronen und De-
fektelektronen und ihre Stabilisierung durch Umladung;

4. Trennung dieser Ladungstrager durch Einfang an Zentren
verschiedener Art: Elektronen an Kristallbaufehlern; De-
fektelektronen an umladbaren Punktdefekten.

[Fritz-Haber-Institut, am 26. Mai 1967

in Berlin) [VB 87]

Zinngehalt in Kondensmilch
Von W.Wodsalk X1

Fiir die Aufbewahrung von Kondensmilch werden so gut wie
ausschlieBlich Weifiblechdosen verwendet. In Kondensmilch-
proben, die nicht dlter als vier Wochen waren, lag der Zinn-
gehalt bei héchstens 40 ppm und stieg in weiteren fiinf Mo-
naten nur unerheblich an. Bei Lagerversuchen, die iiber
2 Jahre gingen, stieg der Zinngehalt in Ausnahmefillen bis
zu 160 ppm. In Kondensmilch mit 10 9 Fett war der Zinn-
gehalt durchschnittlich hoher als in Kondensmilch mit
7,5 % Fett.

Uber Vergiftungen durch den Zinngehalt von Kondensmilch
ist bisher nichts bekannt geworden. Dennoch sollten die
Hersteller von Kondensmilch angewiesen werden, auf den
Dosen das Datum der Abfiillung anzugeben, damit die Mog-
lichkeit besteht, fiir die Erndhrung von Sauglingen nur Do-
sen jungen Datums zu verwenden.

[GDCh-Fachgruppe Lebensmittelchemie,

am 28. April 1967 in Weinheim] [VB 81]

[*] Dr. W. Wodsack
2 Hamburg-Volksdorf, FoBsolen 6
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Verwendung von Viridinsdure zum Férben von
Lebensmitteln

Von R. Burkhardt!*]

Zum Nachweis von Chlorogensiure auf Chromatogrammen
benutzt man u.a. die Reaktion mit Ammoniak oder Ammo-
niumcarbonat., Dabei entsteht Viridinsiure (1. Sie ist griin,
jedoch wenig bestindig.

Vor iiber 100 Jahren benutzte eine Hausfrau unbewuBt die
Bildung einer stabilisierten Viridinsdure, um Gebick zu far-
ben. Es handelte sich dabei um Chlorogensiure aus einer
rohen, griinen Kaffeebohne, die in vom Dotter getrenntem
Eiereiweil liber Nacht gelsst, mit diesem reagierte. Das
Eiweil} lieferte die zur Reaktion nétigen Aminogruppen, das
optimale pH, ein oxidierend wirkendes Enzym und wirkte
gleichzeitig als Schutzkolloid. Reine Chlorogensiure verhalt
sich ebenso. Die auf diese Weise haltbar gemachte Viridin-
sdure ist fest an das Eiweifl gebunden und 14t sich von die-
sem ohne Zerstorung nicht 16sen.

Da unter den zur Firbung von Lebensmitteln zugelassenen
natiirlichen Farbstoffen die Farbe griin nur durch Chloro-
phyll vertreten ist, wird vorgeschlagen, die leuchtend gras-
griine Viridinsaure-Verbindung anzuwenden, denn diese
Farbe wiire unbedenklich und kein Fremdstoff, weil sie ver-
dauliches EiweiBl enthélt und weil Chlorogensidure eine Sub-
stanz ist, die in vielen pflanzlichen Lebensmitteln vorkommt.

[GDCh-Fachgruppe Lebensmittelchemie,

am 28. April 1967 in Weinheim] [VB 80]

[*] Dr. R. Burkhardt
6222 Geisenheim, Brentano-StraBe 4

[1] Strukturvorschlige s. T. A. Geisman in: Handbuch der
Pflanzenphysiologie. Springer-Verlag, Heidelberg 1958.

Die wiBrige Wiederaufarbeitung von Kernbrenn-
stoffen mit hohem Plutonium-Gehalt

Von F. Baumgdrtner[¥]

In Zukunft werden besonders durch die Verwendung schnel-
ler Brutreaktoren Kernbrennstoffe mit hohem Plutonium-
gehalt (10 bis 20 %) anfallen. Die chemische Wiederaufar-
beitung dieser Brennelemente wird durch die groBen Pluto-
niummengen in verschiedener Hinsicht erschwert. Bei der ge-
meinsamen Extraktion von Uran und Plutonium dringt das
Uran die Plutoniumextraktion stark zuriick. Die Folge ist
der Aufbau nuklear kritischer Plutoniumkonzentrationen in
der wifirigen Phase. Bei der reduktiven Plutonium-Uran-
Trennung wird dic Dekontamination des Urans durch die
groen Plutoniummengen erschwert. Durch Radiolyse des
organischen Extraktionsmittels wird ein Teil des Plutoniums
irreversibel an die organische Phase gebunden.

Messungen der Kinetik des Stoffiibergangs von Plutonium
und Uran zeigten die Moglichkeit der Schnellextraktion.
Schnellextraktoren mit Trommelrotor wurden entwickelt.
Damit ist es moglich, bis zu 120 kg Kernbrennstoff pro
Stunde sicher zu verarbeiten. Gleichzeitig wird die Extrak-
tionsstorung durch Radiolyse auf ca. 1/50 reduziert. Eine
99,95-prozentige Abtrennung des Plutoniums vom Uran ist
mit U(v) als Reduktionsmittel moglich.

[GDCh-Ortsverband Hannover, am 15. Juni 1967] [VB 85]
‘[*] Prof. Dr. F. Baumgirtner

Kernforschungszentrum
75 Karlsruhe, Postfach 947
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